Vorwort

offen gesagt: Dass wir 2014 bereits den dritten Band unseres Hopfenaromabuches veréffentlichen wirden,
damit hatte kaum jemand im Herbst 2011 gerechnet. Unseren Hopheads’ haben die wundervollen emotionalen
Beschreibungen der verschiedenen Hopfensorten Lust auf mehr gemacht! Lust auf mehr Hopfen, auf mehr Sorten,
auf neue Kombinationen, um wohlschmeckende Biere brauen zu konnen. Immer mehr kreative Kopfe in den
Brauereien entdecken Bier und seine Zutaten neu - und es freut uns als weltweit groRter Dienstleister rund um den
Hopfen natirlich, dass unser Produkt dabei eine immer wichtigere Rolle spielt. Diese Brauer schaffen weltweit
eine neue Bierkultur, bei der das Geschmackserlebnis und der pure Genuss im Vordergrund stehen.

Rund 200 Hopfensorten gibt es weltweit, aber fiir den Brauprozess steht (noch?) lediglich eine iberschaubare
Zahl von Hopfensorten in gréBeren Mengen zur Verfigung. Ziel der Hopfenaromabicher ist es, Uber die tech-
nischen Details der einzelnen Hopfensorten hinaus die sensorischen Informationen zusammenzustellen, die fur
kreative Biere erforderlich sind. Band Il erfasst iber 38 weitere Hopfensorten aus neun verschiedenen Anbaulandern.

Was im zweiten Band noch Neuland war, ist inzwischen aus einer gesamtheitlichen Betrachtung nicht mehr wegzuden-
ken: der Anbauvergleich. Wie unterschiedlich entwickeln sich die gleichen Hopfensorten in unterschiedlichen An-

baugebieten? In diesem Band vergleichen wir die Sorten Perle, Brewers Gold und Cascade. Cascade sogar aus sechs
unterschiedlichen Anbaugebieten. Im Band Il des Hopfenaromabuches kénnen Sie die Unterschiede entdecken!

Zu unserem bewahrten Hopfenaroma-Team gehérten wie schon beim ersten Band wieder die beiden Bier-sommelier-
Weltmeister Karl Schiffner und Sebastian Priller-Riegele sowie der Parfumeur Frank Rittler. lhnen und den Experten von

Joh. Barth & Sohn gilt ein besonderer Dank.

Ich lade Sie ein, mit uns die dritte Etappe unserer Reise in die vielfaltige und unvergleichliche Welt der Hopfenaromen
zu gehen! Lassen Sie sich Uberraschen von den vielfaltigen Eindricken des Hopfens!

Stephan J. Barth
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Bouclier

Frankreich

Karamell

Menthol

Im Franzosischen bedeutet
Bouclier Schild. Diese Zucht-
sorte steht seit 2005 rich-
tungsweisend fiir Hopfenan-
P bau im Elsass. Sie wurde aus
Friichte der Sorte Strisselspalter und
einer englischen mannlichen
Sorte (aus Wye, Kent) ge-
ziichtet. thre Vorfahren sind

SuRe
Frichte

Rote : ;
Beeren e Wye Challenger, Early Bird
Golding und Northern Bre-
wer, was die Mischung aus
englischen und franzosischen
Warzig/ Aromen erklart.
krautig
) Die franzosische Zuchtsorte
Holzig Bouclier ist im Kaltauszug ge-
aromatisch -
Sahnekaramell pragt durch Teearomen und
© ® Bouclier (Kaltauszug®) Bouclier (Rohhopfen) b'”mlgen Lavendel, mild-
weiche Komponenten von
Deskriptor Darunter werden folgende Aromen zusammengefasst: Sahnekaramell sowie durch
Menthol Minze, Melisse, Salbei, metallisch, Kampfer, Kiefer wirzig-krautiges Aroma. Im
Tee Griner Tee, Kamillentee, Schwarzer Tee Rohhopfen bekraftigen griiner
Grune Frichte Birne, Quitte, Apfel, Stachelbeere, Weinhefe, atherisch, Weintrauben Apfel, Weintrauben, wiirziger
Zitrus Grapefruit, Orange, Limette, Zitrone, Bergamotte, Zitronengras, Ingwer, Mandarine Anis und Knoblauch das
Gron Grin grasig, Tomatenblatter, grine Paprika, Brennnessel, Thuja, Basilikum, Petersilie Gesamtbild
Vegetal Sellerie, Lauch, Zwiebel, Artischocken, Knoblauch, Barlauch
Sahnekaramell Butter, Schokolade, Joghurt, Lebkuchen, Honig, Sahne, Karamell, Toffee, Kaffee, Vanille

Holzig aromatisch Tabak, Cognac, Barrique, Heu, Leder, Tonka, Waldmeister, Weihrauch, Myrrhe, Harz

Wirzig/krautig  Liebstackel, Pfeffer, Chili, Curry, Wacholder, Majoran, Estragon, Dill, Anis,
Muskatnuss, Lakritz, Fenchel, Thymian, Rosmarin, Gewurznelke

Rote Beeren Cassis, Heidelbeeren, Himbeeren, Brombeeren, Erdbeeren, Johannisbeeren,
Walderdbeeren, Preiselbeeren

SuRe Friichte Banane, Wassermelone, Honigmelone, Pfirsich, Aprikose, Maracuja, Litschi,
Trockenobst, Pflaume, Ananas, weille Gummibarchen, Kirsche, Kiwi, Mango
Blumig Holunderblite, Kamillenblute, Maiglockchen, Jasmin, Apfelblite, Rose, Geranie,

Nelken, Flieder, Lavendel

“ Fir den Kaltauszug wurden 2 gr Pellets auf 200 ml Wasser (20 °C) fir 30 min gelost und im Anschluss evaluiert, um
ansatzweise die Aromaveranderung beim Hopfenstopfen zu simulieren.
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Bouclier

Im Franzosischen bedeutet Analysenwerte

Bouclier Schild. Diese Zucht- Kategorie P

sorte steht seit 2005 rich- Anbaugebiet Frankreich
tu"gsweisend fur Hopfenan- Abstammung Kreuzung zwischen Strisselspalter und einer
bau im Elsass. Sie wurde aus mannlichen englischen Sorte
der Sorte Strisselspalter und Alphasduren” 79-85%

einer englischen mannlichen Betasauren 24-33%

Sorte (aus Wye, Kent) ge- Gesamtpolyphenole keine Daten

ziichtet. thre Vorfahren sind Gesamtol 1,1- 1,6 ml/100g

Wye Challenger, Early Bird Myrcen 0,38 % des Gesamtols
Golding und Northern Bre- Linalool 0,5 % des Gesamtols

wer, was die Mischung aus

enghSChen und franzosischen Die Analysenwerte sind sortentypische Werte zum Zeitpunkt der Ernte, konnen jedoch abhdngig von
Aromen erklart. Erntejahr, Anbaugebiet, Pflanzer und Alterungsgrad variieren.

“ Der Alphagehalt wird spektralphotometrisch bestimmt.

Die franzosische Zuchtsorte
Bouclier ist im Kaltauszug ge-
pragt durch Teearomen und
blumigen Lavendel, mild-
weiche Komponenten von
Sahnekaramell sowie durch
wiirzig-krautiges Aroma. Im
Rohhopfen bekraftigen griiner
Apfel, Weintrauben, wirziger
Anis und Knoblauch das

Gesamtbild.
thre personlichen Geschmackseindricke konnen Sie hier formulieren:

OH.BARTH & SOHN
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Vital

Tschechien

SuBe Griine
Frichte Frichte
Rote Zitrus
Beeren
Wirzig/ Grin
krautig

aromatisch

Sahnekaramell

© ® Vital (Kaltauszug™) vital (Rohhopfen)

Deskriptor Darunter werden folgende Aromen zusammengefasst:

Menthol Minze, Melisse, Salbei, metallisch, Kampfer, Kiefer

Tee Griiner Tee, Kamillentee, Schwarzer Tee

Grine Friichte Birne, Quitte, Apfel, Stachelbeere, Weinhefe, atherisch, Weintrauben

Zitrus Grapefruit, Orange, Limette, Zitrone, Bergamotte, Zitronengras, Ingwer, Mandarine
Gron Griin grasig, Tomatenblatter, grine Paprika, Brennnessel, Thuja, Basilikum, Petersilie
Vegetal Sellerie, Lauch, Zwiebel, Artischocken, Knoblauch, Barlauch

Sahnekaramell
Holzig aromatisch Tabak, Cognac, Barrique, Heu, Leder, Tonka, Waldmeister, Weihrauch, Myrrhe, Harz

Liebstackel, Pfeffer, Chili, Curry, Wacholder, Majoran, Estragon, Dill, Anis,
Muskatnuss, Lakritz, Fenchel, Thymian, Rosmarin, Gewrznelke

Butter, Schokolade, Joghurt, Lebkuchen, Honig, Sahne, Karamell, Toffee, Kaffee, Vanille

Wurzig/krautig

Rote Beeren (assis, Heidelbeeren, Himbeeren, Brombeeren, Erdbeeren, Johannisbeeren,

Walderdbeeren, Preiselbeeren

SuBe Fruchte Banane, Wassermelone, Honigmelone, Pfirsich, Aprikose, Maracuja, Litschi,

Trockenobst, Pflaume, Ananas, weille Gummibarchen, Kirsche, Kiwi, Mango
Blumig Holunderbliite, Kamillenblute, Maiglockchen, Jasmin, Apfelblite, Rose, Geranie,
Nelken, Flieder, Lavendel

“ Fir den Kaltauszug wurden 2 gr Pellets auf 200 ml Wasser (20 °C) fir 30 min gelost und im Anschluss evaluiert, um
ansatzweise die Aromaveranderung beim Hopfenstopfen zu simulieren.

JOH.BARTH & SOHN

HOPFEN IST UNSERE WELT

vital wurde speziell fiir phar-
mazeutische und biomedi-
zinische Zwecke geziichtet
und weist einen erhohten
Gehalt an Xanthohumol und
DMX auf. Seinen Ursprung hat
dieser Aromahopfen in Agnus.

Die wirzigen Aromen im Roh-
hopfen von Vital erinnern an
Lakritz mit vegetalen Noten
von Sellerie. Zudem bestim-
men Zitrusfrichte, insbeson-
dere Grapefruit sowie siies
Trockenobst und Pflaume das
Geschmacksprofil in besonde-
rer Weise. Im Kaltauszug be-
reichern blumiger Lavendel,
frischer Ingwer, holziger Tabak
sowie wiirziges Lakritz das Aro-
maspektrum in interessanter
Weise. Aber auch sahnige Leb-
kuchenelemente und als her-
vorstechendes Aroma Melisse
umspielen den Gaumen bei
dieser Hopfensorte.
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Vital

Tschechien

Vital wurde speziell fiir phar-

Analysenwerte

mazeutische und biomedi- Kategorie Ritles
zinische Zwecke geziichtet Anbaugebiet Tschechien
und weist einen erhohten Abstammung Zuchtungsmaterial mit Ursprung in Agnus
Gehalt an Xanthohumol und Alphasauren® 12,0 - 16,0 %
DMX auf. Seinen Ursprung hat Aatasdiiah 6,0 - 10,0 %
dieser Aromahopfen in Agnus. Gesamtpolyphenole 35-45 %
Gesamtol 1,5-2,5ml/100g
Myrcen 40,0 - 60,0 % des Gesamtols
Die wirzigen Aromen im Roh- Linalool 0,5- 0,9 % des Gesamtols
hopfen von Vital erinnern an
Lakritz mit vegetalen Noten
von Sellerie. Zudem bestim- Die Analysenwerte sind sortentypische Werte zum Zeitpunkt der Ernte, konnen jedoch abhangig von
men Zitrusfrichte, insbeson- Erntejahr, Anbaugebiet, Pflanzer und Alterungsgrad variieren.
dere Grapefruit sowie sufes “ Der Alphagehalt wird spektralphotometrisch bestimmt.

Trockenobst und Pflaume das
Geschmacksprofil in besonde-
rer Weise. Im Kaltauszug be-
reichern blumiger Lavendel,
frischer Ingwer, holziger Tabak
sowie wiirziges Lakritz das Aro-
maspektrum in interessanter
Weise. Aber auch sahnige Leb-
kuchenelemente und als her-
vorstechendes Aroma Melisse
umspielen den Gaumen bei

dieser Hopfensorte.
lhre personlichen Geschmackseindricke konnen Sie hier formulieren:

. o OH.BARTH & SOHN
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Schwarztee

SuRke
Friichte

Grine
Frichte

Rote
Beeren

Zitrus

Wirzig/
krautig

aromatisch
Sahnekaramell
) ® Golden Star (Kaltauszug®) Golden Star (Rohhopfen)
Deskriptor Darunter werden folgende Aromen zusammengefasst:
Menthol Minze, Melisse, Salbei, metallisch, Kampfer, Kiefer
Tee Gruner Tee, Kamillentee, Schwarzer Tee

Grune Frichte Birne, Quitte, Apfel, Stachelbeere, Weinhefe, atherisch, Weintrauben

Zitrus Grapefruit, Orange, Limette, Zitrone, Bergamotte, Zitronengras, Ingwer, Mandarine
Grun Griin grasig, Tomatenblatter, grine Paprika, Brennnessel, Thuja, Basilikum, Petersilie
Vegetal Sellerie, Lauch, Zwiebel, Artischocken, kKnoblauch, Barlauch

Sahnekaramell  Butter, Schokolade, Joghurt, Lebkuchen, Honig, Sahne, Karamell, Toffee, Kaffee, Vanille
Holzig aromatisch Tabak, Cognac, Barrique, Heu, Leder, Tonka, Waldmeister, Weihrauch, Myrrhe, Harz

Liebstackel, Pfeffer, Chili, Curry, Wacholder, Majoran, Estragon, Dill, Anis,
Muskatnuss, Lakritz, Fenchel, Thymian, Rosmarin, Gewrznelke

Wiirzig/krautig

Cassis, Heidelbeeren, Himbeeren, Brombeeren, Erdbeeren, Johannisbeeren,
Walderdbeeren, Preiselbeeren

Rote Beeren

Banane, Wassermelone, Honigmelone, Pfirsich, Aprikose, Maracuja, Litschi,
Trockenobst, Pflaume, Ananas, weille Gummibarchen, Kirsche, Kiwi, Mango
Blumig Holunderblite, Kamillenblute, Maiglockchen, Jasmin, Apfelbliite, Rose, Geranie,
Nelken, Flieder, Lavendel

SuBe Frichte

“ Fir den Kaltauszug wurden 2 gr Pellets auf 200 ml Wasser (20 °C) fur 30 min gelost und im Anschluss evaluiert, um
ansatzweise die Aromaveranderung beim Hopfenstopfen zu simulieren.

JOH.BARTH & SOHN

HOPFEN IST UNSERE WELT

Golden Star

Japan

Golden Star wurde 1965 von
Sapporo Breweries Ltd. als
Alternative zur dltesten japa-
nischen Hopfensorte (Shinsyu
Wase) geziichtet. Der Aroma-
hopfen ist genetisch der Sor-
te Shinsyu Wase sehr ahnlich
und aufgrund seiner hohen
Ertrage und seiner Resistenz
gegen Mehltau sehr beliebt
bei japanischen Pflanzern.

Beim Golden Star gehen
im Rohhopfen Zitronengras,
Limette, Grapefruit und Sahne-
karamell mit blumiger Ka-
millenblite, suem Pfirsich
und fruchtigen Himbeeren und
Preiselbeeren eine perfekte
Verbindung ein, erganzt von
holzig-aromatischen Elementen
wie Weihrauch und Barrique.
Im Kaltauszug finden sich ahn-
liche Komponenten wieder,
kombiniert mit ausgepragten
Schwarzteenoten und suRer
Litschi.
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Golden Star

Japan

S e

Sapporo Breweries Ltd. als Kategorie keine Daten

Alternative zur dltesten japa- Anbaugebiet Japan

nischen Hopfensorte (Shinsyu Abstammung mutierter Klon von Shinsyu Wase
Wase) geziichtet. Der Aroma- Alphasauren® 6,0-7.5 %

hopfen ist genetisch der Sor- R 5.0-7.0%

te shinsyu Wase sehr ahnlich Gesamtpolyphenole keine Daten

und aufgrund seiner hohen Gasaratil 03 - 0,8 ml/100g

Ertrage und seiner Resistenz Myrcen 32,0 - 46,0 % des Gesamtols
gegen Mehltau sehr beliebt Linalool 1,0 - 1,3 % des Gesamtdls

bei japanischen Pflanzern.

Die Analysenwerte sind sortentypische Werte zum Zeitpunkt der Ernte, konnen jedoch abhangig von
Beim Golden Star gehen Erntejahr, Anbaugebiet, Pflanzer und Alterungsgrad variieren.

im Rohhopfen Zitronengras, “ Der Alphagehalt wird spektralphotometrisch bestimmt.
Limette, Grapefruit und Sahne-
karamell mit blumiger Ka-
millenblite, suRem Pfirsich
und fruchtigen Himbeeren und
Preiselbeeren eine perfekte
Verbindung ein, erganzt von
holzig-aromatischen Elementen
wie Weihrauch und Barrigue.
Im Kaltauszug finden sich ahn-
liche Komponenten wieder,
kombiniert mit ausgeprdgten

Schwarzteenoten und sifer
Litschi. lhre personlichen Geschmackseindricke konnen Sie hier formulieren:

OH.BARTH & SOHN
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