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2  Grundlagen

Unmittelbar nach Meldung der Abnahmebereitschaft durch den
Auftragnehmer wird im gegenseitigen Einvernehmen ein verbindlicher
Abnahmetermin festgelegt.

Es ist festzulegen, welche Biersorte oder gegebenenfalls welche zwei
Biersorten flr die Kontrollsude herangezogen werden. Die Sude einer Sorte
sind im laufenden Sudbetrieb nacheinander abzuarbeiten. Sind vertraglich
zwei Biersorten fir die Kontrollsude vorgesehen, so sind unter Umstanden
verschiedene Richtwerte fiur die einzelnen Merkmale vertraglich zu
vereinbaren.

21 Durchfiihrung von Kontrollsuden
(Sudhausabnahme)

Im Rahmen einer Sudhausabnahme wird folgende Anzahl von Kontrollsuden
vorgeschlagen:

Mechanischer Teil: maximale Tagessudzahl, mindestens jedoch drei
Sude [13]
Analytischer Teil: halbe maximale Tagessudzahl, mindestens aber drei

Sude der vereinbarten gleichen Sorte

Die mechanische und analytische Abnahme wird mit den gleichen Suden
abgearbeitet.

Vor der Abnahme sollte orientierend eine Analyse von Rohstoffen, Schrot,
Pfanne-voll-Wurze, Ausschlagwirze und Anstellwurze erfolgen.

Bei teilweiser Erneuerung von Gewerken oder dem Austausch von Teilen
einer Sudwerkanlage koénnen fur die existierenden Anlagenteile bzw. die
erneuerten Anlagenteile Uber die technischen Garantien hinaus keine
technologischen Garantien vereinbart werden.

Es kénnen lediglich Ziele formuliert werden, die mit einer Abnahme vor dem
Umbau und einer Abnahme nach dem Umbau verifiziert werden.

MaRgeblich sind die Mittelwerte der Analysenwerte der Kontrollsude einer
Sorte.

Die einzelnen Messwerte sind im Hinblick auf prozess- und anlagenbedingte
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Stérungen der Abnahmesude auf etwaige Ausreiler zu prifen. Die
Mittelwerte der Messwerte sind auf die in den folgenden Empfehlungen
angegebenen Dezimalen der zugehdrigen Analysenwerte zu runden. In
Zweifelsfallen sind die Richtwerte der MEBAK® und die statistischen
Kennzahlen der Analyse (r, R) zu berticksichtigen. Bei mehr als sechs Suden
kénnen die Konfidenzintervalle mitberticksichtigt werden.

211 Interne Abnahme

Die interne Abnahme wird durch das Personal des Auftraggebers und des
Auftragnehmers gemeinsam durchgefiihrt. Alle relevanten Proben missen in
einem nach DIN EN ISO/IEC 17025 akkreditiertem Labor untersucht werden.
Wird bei einer internen Abnahmepriifung kein einvernehmliches Ergebnis
gefunden, muss ein einvernehmlich bestellter Gutachter aufgrund der
vorhandenen Ergebnisse und Dokumente ein neutrales Abnahmegutachten
erstellen. In dem Abnahmegutachten muss festgestellt werden, inwieweit die
Abnahmeprifung erfolgreich war.

21.2 Externe Abnahme

Die externe Abnahme wird in Absprache zwischen dem Auftraggeber und
dem Auftragnehmer gemeinsam unter Aufsicht eines Gutachters
durchgefiihrt.  Alle relevanten Proben mussen in einem nach
DIN EN ISO/IEC 17025 akkreditiertem Labor untersucht werden.

21.3 Bewertung der Ergebnisse der Abnahmeprifung

Abnahmeprufung - ,ohne Mangel':
Die vertraglichen Leistungsmerkmale wurden durch die Abnahmeprifung
vollstandig nachgewiesen.

Abnahmeprufung - ,mit nicht wesentlichen Mangein':

Die Sudhausanlage oder Teile davon weisen im Wesentlichen die
vereinbarten Merkmale auf und werden durch den Auftraggeber
bestimmungsgemal genutzt. Die festgestellten Mangel missen innerhalb
einer gemeinsam festgelegten Frist vom Verursacher beseitigt werden.

Abnahmeprufung - ,mit wesentlichen Mangein':
Einige wesentliche Merkmale wurden nicht erreicht, die Sudhausanlage oder
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Teile davon kénnen jedoch mit Einschrankungen durch den Auftraggeber
bestimmungsgemals genutzt werden. Die festgestellten Mangel missen
innerhalb einer gemeinsam festgelegten Frist vom Verursacher beseitigt
werden. Teile der Abnahmepriifung missen wiederholt werden.

Abnahmeprifung - ,mit gravierenden Mangeln‘:

Die Sudhausanlage oder Teile davon koénnen nicht bestimmungsgeman
genutzt werden. Die festgestellten Mangel missen innerhalb einer
gemeinsam festgelegten Frist vom Verursacher beseitigt werden. Die
Abnahmeprifung muss vollstandig wiederholt werden.

214 Kosten der Abnahmeprifung

Es wird empfohlen, fiir die Kosten der ersten Abnahmepriifung, einschlieflich
der Analysenkosten, eine vertragliche Regelung zu vereinbaren. Bei einer
Abnahmeprifung mit wesentlichen oder gravierenden Mangeln missen die
Kosten der Wiederholung der Abnahmeprifung von der Partei getragen
werden, die fur die Wiederholung verantwortlich ist.

Bei Meinungsverschiedenheiten  bezliglich des Ergebnisses der
Abnahmeprifung unterwerfen sich die beiden Parteien der Meinung des nach
Kapitel 2.1.2 — Externe Abnahme bestellten Gutachters.

2.2 Allgemeine Angaben

Um die Sudwerkkontrolle zu vereinfachen, soll bei den Probesuden mdglichst
von einer Ruickfuhrung von Nebenprodukten abgesehen werden.
Anderenfalls muss eine quantitative Erfassung der rickgefuhrten
Nebenprodukte erfolgen.

Soll eine Ruckflhrung (z. B. Trub und Glattwasser) erfolgen, missen die
hiervon betroffenen Richtwerte vorab durch die Vertragspartner schriftlich
festgelegt werden.
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Abbildung 1: Fragebogen Allgemeine Angaben

Biersorte(n):

Anzahl der Sude/24 h:

Anzahl der Kontrollsude:

pH-Regulierung: ja/nein

falls ja: Art/Menge/Zeitpunkt:

Einsatz von Enzymen: ja/nein

falls ja: Art/Menge/Zeitpunkt:

Sonstige Zusatze und/oder ja/nein

Entnahmen:

falls ja: Art/Menge/Zeitpunkt:

Wiederverwendung von ja/nein

Glattwasser (vgl. Kapitel 2.2 —

Allgemeine Angaben, Abs. 1):

falls ja: Extrakt/Menge/Zeitpunkt:

Wiederverwendung von Heiltrub ja/nein

(vgl., Kapitel 2.2 — Allgemeine

Angaben, Abs. 1):

falls ja: Extrakt/Menge/Zeitpunkt:

Wasser Hauptguss: hL
Wassergabe Nachgisse: hL
kontinuierlich/diskontinuierlich

Malz Art: kg
Art: kg
Art: kg

Zumaischstoffe | Art: kg
Art: kg
Art: kg

Hopfen | Art; Zeitpunkt der Zugabe: kg

Art; Zeitpunkt der Zugabe: kg
Art; Zeitpunkt der Zugabe: kg
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2.3 Isomerisierungsrate (Bitterstoffausbeute,
Hopfenausbeute)

Die Isomerisierungsrate ist bekanntermallen von unterschiedlichen
EinflussgréBen abhangig. Dazu gehdren unter anderem der Zeitpunkt der
Hopfengabe (mittlere Hopfenkochzeit), das Hopfenprodukt und die Anzahl der
Hopfengaben. Dariliber hinaus sind die lonenzusammensetzung in der Wiirze,
insbesondere die Konzentrationen an Ca- und Mg-lonen, sowie der pH-Wert
der Wiirze, die Kochzeit und die Heilhaltezeit im Whirlpool von Bedeutung.
Weiterhin spielt der Proteingehalt der Wiirze eine Rolle. Letztendlich kann
auch die Anlagenkonfiguration (notwendige Zeit fir die Dosage) die
Isomerisierungsrate beeinflussen. Aufgrund dessen ist eine Angabe von
Richtwerten sehr schwierig und sollte daher zwischen Kunden und
Lieferanten individuell vereinbart werden. Ausschlaggebend ist der Gehalt an
iso-a-Sauren in der Kaltwirze im Verhaltnis zur eingesetzten Menge an
a-Sauren.

24 Richtwerte fiir die Kontrollsude

Vorderwirzekonzentration:
Lauterbottich: 16,0-21,0 GG-% [13]

Bei zehn und mehr Suden pro Tag ist der auswaschbare Extrakt der
Treber nach oben zu korrigieren.

Maischefilter und Maischefilterpresse: > 22,0 GG-% [13]
Ausschlagwiirzekonzentration:

Lauterbottich: 10,0-14,5 GG-% [13]

Die nachfolgenden Richtwerte beziehen sich auf eine

Ausschlagwiirze-Konzentration von 12,0 GG-%.

Bei héheren Konzentrationen und bei High-Gravity-Brewing sind die

hiervon betroffenen Richtwerte anzupassen.

Membranfilter und Kammerfilter: 10,0-14,5 GG-% [13]
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